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Product of Greece VAN

Product Specification
Whole black Kalamata (Kalamon) olives, vacuum-packed

1. General properties

Appearance Naturally black Kalamata olives, of uniform size.

Colour Brown to deep brown or purple to deep purple and black —
typical of naturally fermented black Kalamata olives.

Odour Typical of naturally fermented Kalamata olives, free of any off-
odours.

Taste Slightly salty. Typical of naturally fermented Kalamata olives,
free of any off-flavours.

Texture Firm and fleshy.

Variety Olea europaea var. ceraticarpa

Country of origin Greece

2. Ingredients (per label)

Kalamon olives, water, salt, vinegar, sunflower oil

3. Chemical parameters 4. Total defects
pH value <4.20 Up to 12 % (per Codex Standard for Table Olives,
salt (NaCl) 8.0% + 0.5 % CXS 66-1981, rev. 1987, 2013, amended 2022).
Total acidity (as >0.5%
lactic acid)
5. Microbiological characteristics 6. Olive sizes (piecesl/kg)
Total viable count < 10° CFU/g Super Colossal 111-120
CR Colossal 121-140
e < 10° CFU/g Giants 141-160
TR <10°CFUfg Extra Jumbo 161-180
Lactic acid bacteria < 10° CFU/g Jumbo 181-200
Enterobacteria <10 CFU/g Extra Large 201-230
Total coliforms <10 CFU/g Large 231-260
Staphylococcus <10 CFU/g Superior 261-290
aureus
i Brilliant / Fine 291-320/321-350

Salmonella spp. not detectable in 25 g

: : i Bullets / Bullets + 351-380 / 381-420
Listeria not detectable in 25 g
monocytogenes

7.-11. Packaging, shelf-life, logistics, storage, labelling

Packaging Food-grade vacuum plastic bag, 250 g net weight

Shelf-life 18 months (from production date)

Distribution Transport in closed vehicles, under ambient conditions
Storage Unopened, store cool and dry at room temperature, away from

direct sunlight (no refrigeration required). After opening, keep in



the brine in the refrigerator.
Labelling According to client instructions
Intended use Suitable for all consumers except infants under 1 year. Suitable

for vegetarians and vegans.

12.-14. Heavy metals - Pesticides - Allergens | Gluten | GMO

Heavy metals No heavy metals above the limits set by EU Reg. 2023/915.

Pesticides No residues above the maximum levels (MRL) set by EU Reg.
396/2005, 178/2006, 299/2008, 749/2020 (as amended).

Allergens | Gluten | GMO No allergens. GMO-free (not genetically modified, no GMO
ingredients). Gluten-free.

15. Nutritional information / 100 g — per label, of drained product

Energy 1087 kJ / 260 kcal
Fat 279

- of which saturates 35¢g
Carbohydrate 5549

- of which sugars 0,19
Protein 259
Salt 359

Translation of the KLONARI product specification. Ingredients and nutritional values correspond to the current product label (batch with
vinegar/sunflower-oil brine; drained values). All other data per the original specification. Not a legal document; the respective label prevails.
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L] Deutsch
Product of Greece
Produktspezifikation
Ganze schwarze Kalamata-Oliven (Kalamon), vakuumverpackt
1. Alilgemeine Eigenschaften
Aussehen Von Natur aus schwarze Kalamata-Oliven, gleichméaRige Groi3e.
Farbe Braun bis tieforaun bzw. violett bis tiefviolett und schwarz —

typisch fur natirlich fermentierte schwarze Kalamata-Oliven.

Geruch Typisch fur nattrlich fermentierte Kalamata-Oliven, frei von
Fehlgeriichen.

Geschmack Leicht salzig. Typisch fur natirlich fermentierte Kalamata-Oliven,
frei von Fehlaromen.

Textur Fest und fleischig.

Sorte Olea europaea var. ceraticarpa

Herkunftsland Griechenland

2. Zutaten (gemaR Etikett)

Kalamon Oliven, Wasser, Salz, Essig, Sonnenblumendl

3. Chemische Parameter 4. Gesamtdefekte

pH-Wert < 4,20 Bis zu 12 % (gemé&R Codex-Standard fiur Tafeloliven,
Salz (NacCl) 8.0% + 05 % CXS 66-1981, rev. 1987, 2013, geand. 2022).
Gesamtsaure (als >0,5%

Milchsaure)

5. Mikrobiologische Merkmale 6. OlivengroBen (Stiick/kg)

Gesamtkeimzahl @ < 10° KbE/g Super Colossal 111-120

e Colossal 121-140

ST < 10° KbE/g Giants 141-160

Schimmelpilze < 103 KbE/g Extra Jumbo 161-180

Milchsaurebakterien < 106 KbE/g
Enterobakterien <10 KbE/g

Jumbo 181-200

Extra Large 201-230

Coliforme gesamt <10 KbE/g Large 231-260
Staphylococcus <10 KbE/g Superior 261-290
aureus

X X . Brilliant / Fine 291-320/321-350
Salmonella spp. in 25 g nicht nachweisbar

i i i Bullets | Bullets + 351-380/381-420
Listeria in 25 g nicht nachweisbar
monocytogenes

7.-11. Verpackung, Haltbarkeit, Logistik, Lagerung, Kennzeichnung

Verpackung Lebensmittelechter Vakuum-Kunststoffbeutel, 250 g
Nettogewicht

Haltbarkeit 18 Monate (ab Produktionsdatum)

Vertriebsart Transport in geschlossenen Fahrzeugen, bei

Umgebungsbedingungen



Aufbewahrung Ungeoffnet kiihl und trocken bei Raumtemperatur lagern, vor
direkter Sonneneinstrahlung schutzen (keine Kilhlung nétig).
Nach dem Offnen in der Lake im Kuhlschrank aufbewahren.

Kennzeichnung Gemal Kundenvorgaben

Verwendungszweck Fur alle Verbraucher geeignet, au3er Sauglinge unter 1 Jahr.
Fir Vegetarier und Veganer geeignet.

12.-14. Schwermetalle - Pestizide - Allergene | Gluten /| GVO

Schwermetalle Keine Schwermetalle tiber den Grenzwerten gemafl EU-VO
2023/915.
Pestizide Keine Rickstande Uiber den Héchstgehalten (MRL) gemaf3 EU-

VO 396/2005, 178/2006, 299/2008, 749/2020 (m. And.).

Allergene | Gluten | GVO Keine Allergene. GVO-frei (nicht gentechnisch veréndert, keine
GVO-Zutaten). Glutenfrei.

15. Nahrwertangaben / 100 g — vom Etikett, des abgetropften Produkts

Energie 1087 kJ / 260 kcal
Fett 2749

— davon gesattigte Fettsduren 3,59
Kohlenhydrate 55¢9

- davon Zucker 0,149
Eiweil3 259
Salz 3,59

Ubersetzung der KLONARI-Produktspezifikation. Zutaten und Nahrwertangaben entsprechen dem aktuellen Produkt-Etikett (Charge mit
Essig-/Sonnenblumendl-Aufguss; abgetropfte Nahrwerte). Alle tibrigen Angaben gemaf Original-Spezifikation. Kein Rechtsdokument-Ersatz;
mafRgeblich ist das jeweilige Etikett.
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Product of Greece I

Productspecificatie
Hele zwarte Kalamata- (Kalamon-) olijven, vacuiimverpakt

1. Algemene eigenschappen

Uiterlijk Van nature zwarte Kalamata-olijven, gelijkmatige grootte.

Kleur Bruin tot diepbruin of paars tot dieppaars en zwart — typisch voor
natuurlijk gefermenteerde zwarte Kalamata-olijven.

Geur Typisch voor natuurlijk gefermenteerde Kalamata-olijven, vrij van
afwijkende geuren.

Smaak Licht zout. Typisch voor natuurlijk gefermenteerde Kalamata-
olijven, vrij van afwijkende smaken.

Textuur Stevig en vlezig.

Variéteit Olea europaea var. ceraticarpa

Land van herkomst Griekenland

2. Ingrediénten (volgens etiket)

Kalamon olijven, water, zout, azijn, zonnebloemolie

3. Chemische parameters 4. Totale defecten

pH-waarde < 4,20 Tot 12 % (volgens Codex-norm voor tafelolijven, CXS
Zout (NaCl) 8.0 %+ 0,5 % 66-1981, herz. 1987, 2013, gewijz. 2022).

Totale zuurgraad >0,5%

(als melkzuur)

5. Microbiologische kenmerken 6. Olijfmaten (stuks/kg)
Totaal kiemgetal @ < 10° KVE/g Super Colossal 111-120
SUHS Colossal 121-140
Gisten <108 KVE/g Giants 141-160
Schimmels < 10°KVE/g Extra Jumbo 161-180
Melkzuurbacterién < 10° KVE/g Jumbo 181-200
Enterobacterién <10 KVE/g Extra Large 201-230
Totaal coliformen <10 KVE/g Large 231-260
Staphylococcus <10 KVE/g Superior 261-290
aureus
i . Brilliant / Fine 291-320/321-350

Salmonella spp. niet aantoonbaar in 25 g

: : : i Bullets / Bullets + 351-380 / 381-420
Listeria niet aantoonbaar in 25 g
monocytogenes

7.-11. Verpakking, houdbaarheid, logistiek, bewaring, etikettering

Verpakking Voedselveilige vacuim-plastic zak, 250 g netto
Houdbaarheid 18 maanden (vanaf productiedatum)
Distributie Vervoer in gesloten voertuigen, onder

omgevingsomstandigheden



Bewaring Ongeopend koel en droog bewaren op kamertemperatuur,
beschermd tegen direct zonlicht (geen koeling nodig). Na
opening in de pekel in de koelkast bewaren.

Etikettering Volgens instructies van de klant

Beoogd gebruik Geschikt voor alle consumenten behalve zuigelingen jonger dan
1 jaar. Geschikt voor vegetariérs en veganisten.

12.-14. Zware metalen - Pesticiden - Allergenen / Gluten | GGO

Zware metalen Geen zware metalen boven de limieten van EU-Vo. 2023/915.

Pesticiden Geen residuen boven de maximumgehalten (MRL) van EU-Vo.
396/2005, 178/2006, 299/2008, 749/2020 (gewijzigd).

Allergenen |/ Gluten | GGO Geen allergenen. GGO-vrij (niet genetisch gemodificeerd, geen
GGO-ingrediénten). Glutenvrij.

15. Voedingswaarde / 100 g — volgens etiket, van uitgelekt product

Energie 1087 kJ / 260 kcal
Vet 279

— waarvan verzadigde vetzuren 3,59
Koolhydraten 5549

— waarvan suikers 0,19
Eiwitten 259
Zout 359

Vertaling van de KLONARI-productspecificatie. Ingrediénten en voedingswaarden komen overeen met het huidige productetiket (charge met
azijn-/zonnebloemoliegietsel; uitgelekte waarden). Alle overige gegevens volgens de originele specificatie. Geen juridisch document; het
betreffende etiket is bepalend.



?.‘KLONARI

Product of Greece

I I Francais

Spécification prod

uit

Olives Kalamata (Kalamon) noires entieres, sous vide

1. Propriétés générales

Aspect

Couleur

Odeur

Golit

Texture

Variété

Pays d’origine

2. Ingrédients (selon I'étiquette)

Olives Kalamata naturellement noires, de calibre uniforme.

Brun a brun foncé ou violet a violet foncé et noir — typique des
olives Kalamata noires fermentées naturellement.

Typique des olives Kalamata fermentées naturellement, sans
odeurs anormales.

Légérement salé. Typique des olives Kalamata fermentées
naturellement, sans saveurs anormales.

Ferme et charnue.
Olea europaea var. ceraticarpa

Gréce

Olives Kalamon, eau, sel, vinaigre, huile de tournesol

3. Paramétres chimiques

Valeur pH
Sel (NaCl)

Acidité totale (en
acide lactique)

<4,20
8,0%+0,5%
>0,5%

5. Caractéristiques microbiologiques

Flore aérobie totale
@ 30 °C

Levures
Moisissures
Bactéries lactiques
Entérobactéries
Coliformes totaux

Staphylococcus
aureus

Salmonella spp.

Listeria
monocytogenes

< 10° UFClg

< 108 UFC/g
< 10° UFC/g
< 10¢ UFC/g
<10 UFC/g
<10 UFC/g
<10 UFC/g

absence dans 25 g

absence dans 25 g

4. Défauts totaux

Jusqu’'a 12 % (selon la norme Codex pour olives de
table, CXS 66-1981, rév. 1987, 2013, amendée 2022).

6. Calibres des olives (piéces/kg)

Super Colossal 111-120
Colossal 121-140
Giants 141-160
Extra Jumbo 161-180
Jumbo 181-200
Extra Large 201-230
Large 231-260
Superior 261-290
Brilliant / Fine 291-320/ 321-350

Bullets / Bullets + 351-380 / 381-420

7.-11. Emballage, DLUO, logistique, conservation, étiquetage

Emballage
DLUO
Distribution

Conservation

Sachet plastique sous vide de qualité alimentaire, 250 g net
18 mois (a partir de la date de production)
Transport en véhicules fermés, conditions ambiantes

Avant ouverture, conserver au frais et au sec a température
ambiante, a I'abri de la lumiére directe (sans réfrigération).



Aprés ouverture, conserver dans la saumure au réfrigérateur.
Etiquetage Selon les instructions du client
Usage prévu Convient a tous les consommateurs sauf les nourrissons de

moins d'1 an. Convient aux végétariens et végétaliens.

12.-14. Métaux lourds - Pesticides - Allergénes | Gluten | OGM

Métaux lourds Aucun métal lourd au-dessus des limites du regl. UE 2023/915.

Pesticides Aucun résidu au-dessus des limites maximales (LMR) des regl.
UE 396/2005, 178/2006, 299/2008, 749/2020 (modifiés).

Allergénes | Gluten | OGM Aucun allergéne. Sans OGM (non génétiguement modifié, sans
ingrédients OGM). Sans gluten.

15. Valeurs nutritionnelles / 100 g — selon I'étiquette, du produit égoutté

Energie 1087 kJ / 260 kcal
Matiéres grasses 2749
- dont acides gras saturés 3,50
Glucides 5549
— dont sucres 0,19
Protéines 259
Sel 359

Traduction de la spécification produit KLONARI. Les ingrédients et valeurs nutritionnelles correspondent a I'étiquette actuelle (lot avec saumure
vinaigre/huile de tournesol ; valeurs égouttées). Toutes les autres données selon la spécification originale. Document non juridique ; I'étiquette
concernée fait foi.
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Polski
Product of Greece
Specyfikacja produktu
Cate czarne oliwki Kalamata (Kalamon), pakowane prézniowo
1. Wiasciwos$ci ogolne
Wyglad Naturalnie czarne oliwki Kalamata, jednolitej wielkoSci.
Kolor Brazowe do ciemnobrgzowych lub fioletowe do
ciemnofioletowych i czarne — typowe dla naturalnie
fermentowanych czarnych oliwek Kalamata.
Zapach Typowy dla naturalnie fermentowanych oliwek Kalamata, bez
obcych zapachéw.
Smak Lekko stony. Typowy dla naturalnie fermentowanych oliwek
Kalamata, bez obcych smakéw.
Tekstura Jedrne i miesiste.
Odmiana Olea europaea var. ceraticarpa
Kraj pochodzenia Grecja
2. Sktadniki (zgodnie z etykieta)
Oliwki Kalamon, woda, sél, ocet, olej stonecznikowy
3. Parametry chemiczne 4. Wady catkowite
Wartosé pH <4,20 Do 12 % (wg normy Codex dla oliwek stotowych, CXS
S6l (Nacl) 8.0 %+ 0,5 % 66-1981, zm. 1987, 2013, popr. 2022).
Kwasowos¢ ogélna > 0,5 %
(jako kwas
mlekowy)
5. Cechy mikrobiologiczne 6. Kalibry oliwek (sztuk/kg)
Ogdlna liczba <109 jtk/g Super Colossal 111-120
IR @ Colossal 121-140
30°C
o i Giants 141-160
Drozdze <1068 jtk/g
. i Extra Jumbo 161-180
Plesnie <103 jtk/g
Jumbo Ten rozmiar 181-200
Bakterie kwasu <1068 jtk/g
mlekowego Extra Large 201-230
Enterobakterie < 10 jtk/g Large 231-260
Bakterie z grupy <10 jtk/g Superior 261-290
coli Brilliant / Fine 291-320 / 321-350
Staphylococcus <10 jtk/g Bullets / Bullets + 351-380/ 381-420
aureus
Salmonella spp. nieobecne w 25 g
Listeria nieobecne w 25 g
monocytogenes

7.-11. Opakowanie, przydatnosé, logistyka, przechowywanie, etykietowanie

Opakowanie Spozywczy worek prézniowy z tworzywa, 250 g netto



Przydatno$¢ do spozycia
Dystrybucja

Przechowywanie

Etykietowanie

Przeznaczenie

18 miesiecy (od daty produkcji)
Transport w zamknietych pojazdach, w warunkach otoczenia

Przed otwarciem przechowywac¢ w chtodnym, suchym miejscu w
temp. pokojowej, z dala od Swiatta (bez chtodzenia). Po otwarciu
przechowywac w zalewie w lodéwce.

Zgodnie z instrukcjami klienta

Odpowiednie dla wszystkich konsumentow oprocz niemowlat
ponizej 1 roku. Odpowiednie dla wegetarian i wegan.

12.-14. Metale ciezkie - Pestycydy - Alergeny | Gluten /| GMO

Metale ciezkie

Pestycydy

Alergeny | Gluten | GMO

Brak metali ciezkich powyzej limitéw rozp. UE 2023/915.

Brak pozostatosci powyzej najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw (NDP) rozp. UE 396/2005, 178/2006, 299/2008,
749/2020 (ze zm.).

Brak alergenow. Bez GMO (niemodyfikowane genetycznie, bez
sktadnikéw GMO). Bezglutenowe.

15. Wartosci odzywcze / 100 g — wg etykiety, produktu odsaczonego

Wartosé energetyczna
Tluszcz
- w tym kwasy tluszczowe nasycone
Weglowodany
— w tym cukry
Biatko
Sol

1087 kJ / 260 kcal
2749
35¢9
550
0,19
259
3549

Thumaczenie specyfikacji produktu KLONARI. Sktadniki i warto$ci odzywcze odpowiadaja aktualnej etykiecie (partia z zalewa octowo-
stonecznikowa; wartosci po odsaczeniu). Pozostate dane wg oryginalnej specyfikacji. Nie jest dokumentem prawnym; decyduje dana etykieta.
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Specifikace produktu
Celé Cerné olivy Kalamata (Kalamon), vakuové balené

1. Obecné vlastnosti

Vzhled Pfirozené €erné olivy Kalamata, jednotné velikosti.

Barva Hnéda az tmavé hnédéa nebo fialova az tmave fialova a cerna —
typické pro pfirozené fermentované cerné olivy Kalamata.

Viiné Typické pro pfirozené fermentované olivy Kalamata, bez cizich
pachd.

Chut’ Mirné slana. Typicka pro pfirozené fermentované olivy
Kalamata, bez cizich chuti.

Textura Pevné a duznata.

Odrtida Olea europaea var. ceraticarpa

Zemé plivodu Recko

2. Slozeni (dle etikety)

Olivy Kalamon, voda, s, ocet, slunecnicovy olej

3. Chemické parametry 4. Celkové vady
Hodnota pH <4,20 AZ 12 % (dle normy Codex pro stolni olivy, CXS 66-
Sal (NacCl) 8,0% +0,5% 1981, rev. 1987, 2013, dopl. 2022).

Celkova kyselost >0,5%
(jako kyselina

mlécna)
5. Mikrobiologické znaky 6. Velikosti oliv (kusti/kg)
Celkovy pocet <10° KTJ/g Super Colossal 111-120
mkieerganiS il Colossal 121-140
30°C
Giants 141-160

Kvasinky <108 KTJ/g

oL Extra Jumbo 161-180
Plisné <102 KTJ/g

Jumbo EEXTIE: 181-200
Bakterie mlééného < 105 KTJ/g

kvageni Extra Large 201-230
Enterobakterie <10 KTJ/g Large 231-260
Koliformni bakterie < 10 KTJ/g Superior 261-290

celkem Brilliant / Fine 291-320/ 321-350
Staphylococcus <10KTJ/g Bullets / Bullets +  351-380 / 381-420
aureus

Salmonella spp. nezjisténo v 25 g

Listeria nezjisténo v 25 g

monocytogenes

7.-11. Baleni, trvanlivost, logistika, skladovani, zna¢eni

Baleni Potravinarsky vakuovy plastovy sacek, 250 g netto

Trvanlivost 18 mésicll (od data vyroby)



Distribuce Preprava v uzavfienych vozidlech, za okolnich podminek

Skladovani Neoteviené skladujte v chladu a suchu pfi pokojové teploté,
mimo pfimé slunce (bez chlazeni). Po otevieni uchovavejte v
nalevu v chladnicce.

Znaceni Dle pokyn(ll zakaznika
Urcené pouZziti Vhodné pro vSechny spotiebitele kromé kojenct do 1 roku.

Vhodné pro vegetariany a vegany.

12.-14. Tézké kovy - Pesticidy - Alergeny | Lepek | GMO
Tézké kovy Zadné tézké kovy nad limity naf. EU 2023/915.

Pesticidy Zadna rezidua nad maximalnimi limity (MRL) naf. EU 396/2005,
178/2006, 299/2008, 749/2020 (v platném znéni).

Alergeny | Lepek | GMO Bez alergen(. Bez GMO (geneticky nemodifikovano, bez sloZek
GMO). Bezlepkové.

15. Vyzivové udaje / 100 g — dle etikety, odkapaného produktu

Energie 1087 kJ / 260 kcal
Tuky 279
- z toho nasycené mastné kyseliny 359
Sacharidy 5549
- z toho cukry 0,19
Bilkoviny 259
sal 359

Preklad specifikace produktu KLONARI. SloZeni a vyZivové Gdaje odpovidaji aktualni etiketé (3arze s octovo-slune¢nicovym nalevem; hodnoty po
odkapani). Ostatni Udaje dle originalni specifikace. Neni pravni dokument; rozhoduijici je pfislusna etiketa.
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Product of Greece I

Termékspecifikacié
Egész fekete Kalamata (Kalamon) olivabogyd, vakuumcsomagolt

1. Altalanos tulajdonsagok

Megjelenés Természetesen fekete Kalamata olivabogy6, egyenletes méret.

Szin Barna—sotétbarna vagy lila—sotétlila és fekete — a természetesen
erjesztett fekete Kalamata olivara jellemz6.

lllat A természetesen erjesztett Kalamata olivara jellemzé, idegen
szagoktol mentes.

Iz Enyhén s0s. A természetesen erjesztett Kalamata olivara
jellemzé, idegen izekt6l mentes.

Textira Kemeény és husos.

Fajta Olea europaea var. ceraticarpa

Szarmazasi orszag Gordgorszag

2. Osszetevék (cimke szerint)

Kalamon olivabogyd, viz, s, ecet, napraforgoolaj

3. Kémiai paraméterek 4. Osszes hiba
pH-érték <4,20 Legfeljebb 12 % (a Codex étkezési oliva szabvany
S6 (NaCl) 8.09% +0.5 % szerint, CXS 66-1981, fel. 1987, 2013, mad. 2022).
Osszes savtartalom >0,5%
(tejsavban)
5. Mikrobioldgiai jellemzék 6. Olivaméretek (db/kg)
Osszes < 10° CFU/g Super Colossal 111-120
oec':°°5"aszam @30 Colossal 121-140
p . Giants 141-160
Eleszt6k <108 CFU/g
Extra Jumbo 161-180
Penészek <102 CFU/g

Jumbo I 181-200
Tejsavbaktériumok <108 CFU/g

. Extra Large 201-230
Enterobaktériumok < 10 CFU/g
= . Large 231-260
Osszes coliform <10 CFU/g

Superior 261-290

Staphylococcus <10 CFU/g
aureus Brilliant / Fine 291-320/321-350
Salmonella spp. 25 g-ban nem kimutathat6 Bullets / Bullets + 351-380/ 381-420
Listeria 25 g-ban nem kimutathat6
monocytogenes

7.-11. Csomagolas, eltarthatésag, logisztika, tarolas, jelolés
Csomagolas Elelmiszeripari vakuumos miianyag tasak, 250 g netto
Eltarthatésag 18 hénap (gyartastol)

Forgalmazas Zart jarmdvekben, kornyezeti kdrilmények kdzott



Tarolas Felbontatlanul hiivds, szaraz helyen, szobah6mérsékleten,
kozvetlen napfénytél védve tarolandé (hités nem sziikséges).
Felbontas utan a Iében, hitészekrényben tarolando.

Jelolés A vev( utasitisai szerint
Rendeltetés Minden fogyaszténak megfelel, kivéve az 1 évnél fiatalabb

csecsemOket. Vegetarianusok és veganok szamara alkalmas.

12.-14. Nehézfémek - Peszticidek - Allergének / Glutén | GMO

Nehézfémek Nincs nehézfém a 2023/915 EU-rendelet hatarértékei felett.

Peszticidek Nincs maradék a 396/2005, 178/2006, 299/2008, 749/2020 EU-
rendeletek (mo6d.) hatarértékei (MRL) felett.

Allergének |/ Glutén | GMO Allergénmentes. GMO-mentes (nem géntechnolédgiaval
modositott, nincs GMO-dsszetevl). Gluténmentes.

15. Tapértékadatok / 100 g — cimke szerint, lecsepegtetett termék

Energia 1087 kJ / 260 kcal
Zsir 2749
- ebbdl telitett zsirsavak 359
Szénhidrat 559
— ebbél cukrok 0,19
Fehérje 259
S6 359

A KLONARI termékspecifikécio forditasa. Az dsszetevék és tapértékek a termék aktualis cimkéjének felelnek meg (ecetes/napraforgéolajos
felontésu tétel; lecsepegtetett értékek). Minden egyéb adat az eredeti specifikécié szerint. Nem jogi dokumentum; a vonatkoz6 cimke az iranyado.
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== EAANVIK&

Mpodiaypa@n TtPoidvToG
OAOGKANpEeG pavpeg eAIEG KaAapdtog (KOAOUWVY), G€ KEVO 0EPOG

1. FeVIKA XOPOKTNPICTIKG

Ep@dvion
Xpopo

Oopn

Fevon

Yon

MoikiAia

Xwpa TipoéAevong

2. ZUOTOTIKA (COH@WVA PE TNV ETIKETO)

EAEc KaAapwv, vepd, aAaTl, E0d1, NAIEAAIO

3. XNUIKEG TIOPAMETPOL

Tipn pH
AAdt (NaCl)

OAIKR o&uTNnTa (WG

YOAOKTIKO 0E0)

<4,20
8,0%+0,5%
>0,5%

5. MIKpOBI0AOYIKG XOPOKTNPICTIKA

OAIKN HECO@IAN

XAwpida @ 30 °C

Z0Opeg

MOKnNTeG
FoAOKTIKA
Baktnpla
EviepoBaktipia

OAIKG
KOAOBaKTNPidIx

Staphylococcus
aureus

Salmonella spp.

Listeria
monocytogenes

< 10° CFU/g

< 108 CFU/g
< 10° CFU/g
< 106 CFU/g

<10 CFU/g
<10 CFU/g

<10 CFU/g

arouaoia og 25 g

artouaoia g 25 g

ZQIXTI KOl GOPKWANC.

Olea europaea var. ceraticarpa

4. ZUVOAIKA EATTOUOTO

duolkd padpeg eMEC KaAapudtag, opolopuop@ou peyeboug.

Ka@é £w¢ Babld kagé R poP €wg Badl Pof Kal palpo — TUTTIKO
yIO QUOIKA (UPWHEVEC PaVPEC ENEC KalapdTag.

TUTTIKN Y10 QUOIKG (UPWPEVEG ENIEC KaAapATag, Xwpig EEveg

EAa@pm¢ aApupr. TUTTKN YO QUOIKE (UPWUEVEC ENIEC
KaAapdtag, xwpig EEveg yeLOEIC.

Ewg 12 % (cuu@wva ue o TipotuTio Codex yia
ETUTPATIE(IEC ENIEG, CXS 66-1981, avab. 1987, 2013,

TpoTL. 2022).

6. Mey£0n eMlV (TEPGXIO/KIAG)

Super Colossal
Colossal
Giants

Extra Jumbo

Jumbo

Extra Large
Large
Superior
Brilliant / Fine

Bullets / Bullets +

7.-11. Zvokevaoia, diapkela {WNG, dlavopr], aTtoBrKevan, ETICHHOVON

ZUoKeLUTia
Alapkela {wng
Alovopn

111-120
121-140
141-160
161-180
181-200

201-230
231-260
261-290

291-320/ 321-350

351-380/381-420

18 pnvecg (artéd TNV nuepounvia Tapaywync)

MAOOTIKA GaKOLVAO KeEvoD TPoQipwv, 250 g kaBapo Bapog

Meta@opd o€ KAEIOTA OXNUOTA, OE CUVONKEG TIEPIBAANOVTOG



AttofnkKevon Mpiv TO avolypa dlatnpeital o€ dpoaepo Kal ENPO PEPOC OE
Bepuokpacio dwPaTiou, HakPIA aTIo APECO NAIOKO QwE (XWPIG
WOEN). Metd 1o Avolypa dlotnpeital atnv GAPn oto Yuyeio.

ETticipavon Z0P@WVA JE TIC 0dnyieg ToL TIEAATN

MpoPAeTtopevn Xpron KatdAANAo yio OAOUC TOUG KOTOVOAWTEG EKTOC OTIO BPEPN KATW
Tou 1 €T0UC. KATAAANAO yia XOPTOQAYOoUC Kal vegan.

12.-14. Bapéa METOAND - PuTOQAPHOK - AAAEpYIoyOva | FTAoutévn | TTO

Boapéa pETOAA Xwpic¢ Bapéa HETaAa TIavVw oTT6 Ta 0pla Tou Kav. EE 2023/915.

DUTOPAPHOKO Xwpig vTtoAgipypoTa TTdvw aTto 1o avatota opia (MRL) twv Kav.
EE 396/2005, 178/2006, 299/2008, 749/2020 (6Ttw(¢ TPOTL.).

AAAepyloyova | FTAoutévn | FTO Xwpig aAepyloyova. Xwpi¢ FTO (Un YEVETIKA TPOTIOTIOINUEVO,
Xwpi¢ ouoTaTikéa TO). Xwpig yAoUuTEVN.

15. AloTpo@IKEG TIANPO@OpPiEG | 100 g — OTIO TNV ETIKETN, GTPAYYICHEVO TIPOIOV

Evépyela 1087 kJ / 260 kcal
Airtapd 2749
— €K TWV OTIOIWV KOPETHEV 359
Yo atavOpoKeG 559
— €K TWV OTIOIWV CAKXOPO 0,1g
MNpwrteiveg 2549
AANGTI 35¢9

Metd@paon e Ttpodiaypa@ig Ttpoidvioc KLONARI. Ta cUGTATIKA Kal 01 SIATPOQIKEC, TIUEC OVTICTOIXOUV GTNY TPEXOLON ETIKETA (TTOPTIdA e
oaAtoa Eudlo0/nNAiEAaion- aTpayyICHUEVEC TIHEC). OAa Ta UTIOAOITIO CTOIXEID CUPPWVA UE TNV aPXIKN TIPOdIAYPO@r). AV ATIOTEAET VOUIKO £yypo@O-
LTTEPIOXVEL N EKACTOTE ETIKETO.
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Especificacao do produto
Azeitonas Kalamata (Kalamon) pretas inteiras, embaladas a vacuo

1. Propriedades gerais

Aspeto Azeitonas Kalamata naturalmente pretas, de calibre uniforme.

Cor Castanho a castanho-escuro ou roxo a roxo-escuro e preto —
tipico de azeitonas Kalamata pretas fermentadas naturalmente.

Odor Tipico de azeitonas Kalamata fermentadas naturalmente, sem
odores estranhos.

Sabor Ligeiramente salgado. Tipico de azeitonas Kalamata
fermentadas naturalmente, sem sabores estranhos.

Textura Firme e carnuda.

Variedade Olea europaea var. ceraticarpa

Pais de origem Grécia

2. Ingredientes (conforme rétulo)

Azeitonas Kalamon, agua, sal, vinagre, 6leo de girassol

3. Parametros quimicos 4. Defeitos totais
Valor de pH <4,20 Até 12 % (segundo a norma Codex para azeitonas de
Sal (NaCl) 8,0% +0,5% mesa, CXS 66-1981, rev. 1987, 2013, alterada 2022).

Acidez total (como  >0,5%
acido lactico)

5. Caracteristicas microbioldgicas 6. Calibres das azeitonas (unidades/kg)
Contagem total a < 10° UFC/g Super Colossal 111-120
30°C Colossal 121-140
Leveduras <10° UFC/g Giants 141-160
Bolores <10®UFC/g Extra Jumbo 161-180

Bactérias do acido < 10° UFC/g Jumbo 181-200

lactico
. Extra Large 201-230
Enterobactérias <10 UFC/g
. . Large 231-260
Coliformes totais <10 UFC/g
Superior 261-290
Staphylococcus <10 UFC/g
aureus Brilliant / Fine 291-320/321-350
Salmonella spp. auséncia em 25 g Bullets | Bullets + 351-380/381-420
Listeria ausénciaem 25g
monocytogenes

7.-11. Embalagem, validade, logistica, conservacao, rotulagem

Embalagem Saco plastico de vacuo para alimentos, 250 g liquido
Validade 18 meses (a partir da data de producéo)

Distribuicao Transporte em veiculos fechados, em condi¢cBes ambientais



Conservacao Antes de abrir, conservar em local fresco e seco a temperatura
ambiente, ao abrigo da luz solar direta (sem refrigeragéo).
Depois de aberto, conservar na salmoura no frigorifico.

Rotulagem De acordo com as instru¢des do cliente
Utilizacdo prevista Adequado a todos os consumidores exceto bebés com menos

de 1 ano. Adequado a vegetarianos e veganos.

12.-14. Metais pesados - Pesticidas - Alergénios | Gluten /| OGM

Metais pesados Sem metais pesados acima dos limites do Reg. UE 2023/915.

Pesticidas Sem residuos acima dos limites maximos (LMR) dos Reg. UE
396/2005, 178/2006, 299/2008, 749/2020 (com alteragdes).

Alergénios / Gliuten | OGM Sem alergénios. Sem OGM (n&o geneticamente modificado,
sem ingredientes OGM). Sem gluten.

15. Informacéao nutricional / 100 g — conforme rétulo, do produto escorrido

Energia 1087 kJ / 260 kcal
Lipidos 2749
- dos quais saturados 3,59
Hidratos de carbono 5549
- dos quais acucares 0,19
Proteinas 259
Sal 359

Traduc&o da especificagdo do produto KLONARI. Os ingredientes e valores nutricionais correspondem ao rétulo atual (lote com salmoura de
vinagre/6leo de girassol; valores escorridos). Todos os restantes dados conforme a especificacdo original. N&o é documento legal; prevalece o
respetivo rétulo.
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Turkce

Uriin Spesifikasyonu

Biitiin siyah Kalamata (Kalamon) zeytinleri, vakumliu

1. Genel ozellikler
Gorunim

Renk

Koku

Tat

Doku

Cesit
Mense lilke

2. icindekiler (etikete gére)

Kalamon zeytini, su, tuz, sirke, aycgicek yagi

3. Kimyasal parametreler

pH degeri
Tuz (NaCl)

Toplam asitlik

(laktik asit olarak)

<4,20
8,0%+0,5%
>0,5%

5. Mikrobiyolojik 6zellikler

Toplam canli
sayimi @ 30 °C

Mayalar
Kufler

Laktik asit
bakterileri

Enterobakteriler
Toplam koliform

Staphylococcus
aureus

Salmonella spp.

Listeria
monocytogenes

7.-11. Ambalaj, raf 6mrii, lojistik, saklama, etiketleme

Ambalaj
Raf 6mrii

Dagitim

< 10° kob/g

<108 kob/g
< 1082 kob/g
< 108 kob/g

<10 kob/g
<10 kob/g
<10 kob/g

25 g'da bulunmaz

25 g'da bulunmaz

Siki ve etli.
Olea europaea var. ceraticarpa

Yunanistan

4. Toplam kusurlar

Dogal olarak siyah Kalamata zeytinleri, diizglin boyutlu.

Kahverengiden koyu kahverengiye veya mordan koyu mora ve
siyaha — dogal fermente siyah Kalamata zeytinlerine 6zgu.

Dogal fermente Kalamata zeytinlerine 6zgu, yabanci kokulardan

Hafif tuzlu. Dogal fermente Kalamata zeytinlerine 6zg, yabanci
tatlardan arinmis.

%12'ye kadar (Sofralik Zeytin Codex Standardina
gore, CXS 66-1981, rev. 1987, 2013, deg. 2022).

6. Zeytin boyutlari (adet/kg)

Super Colossal
Colossal
Giants

Extra Jumbo
Jumbo
Extra Large
Large

Superior

Brilliant / Fine

Bullets / Bullets +

18 ay (Uretim tarihinden itibaren)

111-120
121-140
141-160
161-180
181-200
201-230
231-260
261-290
291-320/321-350
351-380 / 381-420

Gidaya uygun vakumlu plastik poset, 250 g net

Kapall araglarda, ortam kosullarinda



Saklama Acilmadan 6nce serin ve kuru yerde, oda sicakliginda, dogrudan
glnes isigindan uzakta saklayin (sogutma gerekmez). Acildiktan
sonra salamurasinda buzdolabinda saklayin.

Etiketleme Musteri talimatlarina gére
Kullanim amaci 1 yasindan kicuk bebekler hari¢ tim tuketiciler icin uygundur.

Vejetaryen ve veganlar i¢in uygundur.

12.-14. Agir metaller - Pestisitler - Alerjenler | Gluten | GDO

Agir metaller AB 2023/915 sinirlarinin tizerinde agir metal yoktur.

Pestisitler AB 396/2005, 178/2006, 299/2008, 749/2020 (degisik)
maksimum limitlerinin (MRL) Uzerinde kalinti yoktur.

Alerjenler | Gluten | GDO Alerjen icermez. GDO'suz (genetigi degistiriimemis, GDO igeren
bilesen yok). Glutensiz.

15. Besin degerleri / 100 g — etikete gore, siiziilmiis liriinde

Enerji 1087 kJ / 260 kcal
Yag 2749

- doymus yag asitleri 359
Karbonhidrat 5549

- sekerler 0,19
Protein 259
Tuz 359

KLONARI (iriin spesifikasyonunun cevirisidir. igindekiler ve besin degerleri giincel iriin etiketine karsilik gelir (sirke/aycicek yagi salamural parti;
suzulmus degerler). Diger tum veriler orijinal spesifikasyona goredir. Hukuki belge dedgildir; ilgili etiket gecerlidir.
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